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Le goiit
de se retrouver.

Q

Quick

3 nouveaux "longs burgers ", directement inspirés de la
street-food que le meneur affectionne tant !
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UNE MANIERE DE CASSER LES CODES DE LA
RESTAURATION RAPIDE, AUX COTES D’UNE
CHEF A LA VISION DECALEE ET SINGULIERE DE

LA CUISINE.

ANIMATION ET INNOVATION ALEXANDRA LAVIOLETTE
DIRECTRICE MARKETING BURGER KING FRANCE

Les burgers du meilleur chef
du monde. : iy




UNE OFFRE EN
3 DIMENSIONS
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UNMENU TOUJOURS GAGNANT
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DES PRODUITS FRITS... 7’? %M(M momend de concommilion |

ENTREES

PLATS PRINCIPAUX

APERO& SNACKS SALES
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L'IMPORTANCE

150 MILLIONS LU
DE LITRES D’HUILE PARAN* [ C1R AR R (0] V) 3

LA FRITURE

* SOIT 60 PISCINES OLYMPIQUES

OMNIPRESENTE, LA FRITURE
REPRESENTE UN ENJEU
ENVIRONNEMENTAL MAJEUR
POUR LA RHF
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MAIS COMMENT LA CHOISIR ?

A
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GOUT LONGEVITE

GRAISSE DE BEUF MELANGES
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C’EST UNE HISTOIRE D’EQUILIBRE ENTRE
CROUSTILLANCE ET MOELLEUX A L'INTERIEUR.

CHEF SUGIO YAMAGUCHI

C'EST UNE FRITE QuI EST FONDANTE A L'INTERIEUR,
CROUSTILLANTE A L'EXTERIEUR, AVEC UNE VARIETE DE
SAISON, ET CUITEEN 2 BAINS.

CHEF AURELE MESTRE
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LES CONSOMMATEURS PREFERENT...
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LES MATIERES GRASSES POUR LA FRITURE

PALME

STABILITE
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COULEUR

~ RICHE EN AGPI*

STABILITE

*Acides gras polyinsaturés
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LA SOLUTION COMPLETE POUR LES PROFESSIONNELS EN CUISINE
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OCESSUS DE FRITURE
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GESTION DURABLE

PROMOUVOIR LE RESPECT DE LENVIRONNEMENT
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